Colegio Oficial de Quimicos
de Aragdn y Navarra

CURSO
ANALISIS DE ALIMENTOS

24,25 de Febreroy 1,2y 3 de Marzo de 2016
De 18:15a 21:15h

PROGRAMA

ANALISIS MICROBIOLOGICO

1.- Concepto de Andlisis microbioldgico de los alimentos
2.- Microorganismos a tener en cuenta en la analitica alimentaria
- Saprofiticos

- Indicadores Sanitarios

- Patdgenos

- Interés Tecnologico

3.- Ecologia Microbiana

- Factores intrinsecos, extrinsecos e implicitos

4.- Métodos de Anélisis

- Material de Laboratorio

- Técnicas Analiticas oficiales

- Interpretacion de resultados

5.- Legislacién

6.- Actualidad de Analisis de alimentos en las empresas

ANALISIS FiSICO-QUiMICO

1.- Determinacién de Humedad
2.- Andlisis de Proteinas

3.- Analisis de Carbohidratos
4.- Andlisis de Lipidos

5.- Determinaciones varias

- Micotoxinas

- Vitaminas

PROFESORADO
Dr. José M2 Peir6 Esteban  Doctor en Ciencias Quimicas
Quimico en el Centro de Sanidad Animal de la D.G.A.
D. Isidro Alvarez Garcia Ldo en Veterinaria (Bromatologia)
Director Técnico de Laboratorios Cobrial

Zaragoza, 24, 25 de Febreroy 1, 2 y 3 Marzo de 2016

Horario: de 18:15 a 21:15 h
Sala de Conferencias del Colegio Oficial de Quimicos y de la Asociacion de Quimicos de

Aragony Navarra  Avda Tenor Fleta, 40 1° 32 50007 ZARAGOZA
MATRICULA: Quimicos Colegiados o Asociados 80 €, Resto de asistentes 100 €

INFORMACION E INSCRIPCIONES: Colegio Oficial de Quimicos
Tenor Fleta, 40 12 32 50007 Zaragoza tfno 976 372539
secretaria@cqaragon-navarra.com
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